Restaurant "Haus Goldstein’

Spezialitdten aus der deutschen, kroatischen und internationalen Kiiche

Goldsteinstr. 314
60529 Frankfurt / Goldstein

- — S Wi

- ? - AR S
T SRR
| i ,_"l.l_‘ -~ jreagirer

 ——

LR TEINE .
R ST

AT,

Telefon: 069/666 17 83
Fax: 069/ 666 49 07
Email: restaurant@haus-goldstein.de

Homepage: www.haus-goldstein.de

Fiir Veranstaltungen, Familienfeiern und Feste aller Art stehen
separate Raume zur Verfiigung.

4 Kegelbahnen .t
Reservierung bei der Hausverwaltung: 069 / 666 90 89

Offnungszeiten:
Taglich von 11.00 Uhr bis 24.00 Uhr; Mittwochs von 16.00 Uhr bis 24.00 Uhr
Kein Ruhetag
Warme Kiiche
Von 11.30 — 14.30 Uhr und 18.00 Uhr — 22.30 Uhr

Alle Speisen auch zum Mitnehemen

Alle Preise incl. Mehrwertsteuer und Bedienung.


mailto:restaurant@haus-goldstein.de
http://www.haus-goldstein.de/

Wir wiirden uns freuen

Ihre Familienfeste, Firmenfeiern und
andere Anlésse in unseren Raumlichkeiten
auszurichten.

Gerne beraten wir Sie und erstellen mit Ihnen gemeinsam Ihr Menii oder Buffet zusammen.
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Hier ist unser Sitzplatzangebot:

o Saal = max. 200 Pers.
Clubraum 1+2 = max. 40 Pers.
Clubraum 3 = max. 20 Pers.
Restaurant = max. 50 Pers.
Raum Kolleg = max. 28 Pers.
Uberdachte Sommerterrasse =
ca. 150 Pers.
Personenanzahl ist abh&ngig von der Bestuhlung
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Saal, Clubréaume 1-




VORSPEISEN
STARTERS

1. Kroatische Vorspeisenplatte (fiir 2 Personen)

Mit slawonischem Kulen (scharf gewiirzter Paprikasalami),

dalmatinischen Prsut (luftgetrockneter Schinken),

Paski Sir (Schafskdse von der Insel Pag), Oliven und WeiRbrot.

Croatian Starter plate (for 2 Persons) with Slavonian Kulen (spicy paprika-salami),
Dalmatian Prsut (smoked ham), Paski Sir (sheep’s cheese), Olives and White bread

2. 6 St. Burgunderschnecken
in Krduterbutter und Knoblauch
6pcs. Burgundian snails in herb - flavored butter and garlic, served with white bread

3. Gebackener Schafskdse (2 Stk.)

mit Brot, Preiselbeermarmelade und Butter
Baked Sheep’s cheese with bread, Jam from Lingonberries and butter

4. Camembert gebacken (2 Stk.)

mit Toast, Preiselbeermarmelade und Butter
Baked Camembert with toast, Jam from Lingonberries and Butter

5. Champignons

in Butter gediinstet mit Toast serviert
Button mushrooms steamed in butter served with toast — bread

6. Toast "Hawaii” «1,2;3
mit Vorderschinken, Ananas und Kase tiberbacken

Toast ,,Hawaii“with shoulder of ham, a slice of pineapple
Escalloped with cheese

7. Antipasti Teller
verschieden Antipasti: Auberginen, Paprika, Zucchini, Oliven und Schafskdse
Divers Antipasti: aubergine, paprika, zucchini, olives and sheep’s cheese

SUPPEN
SOUPS

10,90 €

590¢€

5,50€

5,50€

5,90€

5,50€

6,50 €



8. Rinderkraftbriithe mit Nudeln
Beef broth with noodles

9. Tomatencremesuppe mit Reis «
Tomato cream soup with rice

10. Hausgemachte Gulaschsuppe
Homemade goulash soup

11. Franz. Zwiebelsuppe
French onion soup

SALATE
SALADS

12. Salatteller ,,Schénbrunn*

mit gebratener Gefligelbrust und Ei garniert
Salad ,,Schénbrunn“with grilled poultry breast garnished with a boiled egg

13. Bunter Salatteller

Salate der Saison mit Sprossen und Sonnenblumenkernen
Seasonal Salad with scions and sunflower seeds

14. Salatteller “Sopska”

mit Schafskase =3, Paprika, Zwiebeln, Tomaten, Gurken, Pfefferoni und Oliven
Salad “Sopska“with Sheep cheese, paprika, onions, cucumber, tomatoes, chili and olives

15. Chef Salat

mit Tomaten, Schinkenstreifen, Kasewdrfel, Olive und Ei
with Tomatoes, Ham stripes, cheese quarters, Olives and boiled egg

HAUPTGERICHTE

Main dishes

2,80 €

2,80 €

3,20€

3,30€

6,20€

5,90¢€

590¢€

5,90€



16. Schnitzel “Wiener Art 8,90 €
mit Pommes Frites und Salat

Pork escalope Viennese Style with French

fries and salad

17. Zwiebelschnitzel, paniert 9,10€
mit Pommes Frites und Salat

(auf Wunsch natur oder paniert)

Pork escalope Viennese Style on top roasted onions with

French fries and salad
(Optional breaded or natural grilled)

18. Zigeunerschnitzel 9,50 €
mit Pommes Frites und Salat

(auf Wunsch Natur oder paniert)

Pork escalope Gypsy Style in Spicy sauce with red peppers,

French fries and salad

(Optional meat breaded or naturally grilled)

19. Jagerschnitzel 9,50 €
mit Pommes Frites und Salat
(auf Wunsch natur oder paniert)

Escalope Chasseur with French fries and salad,
(Optional meat breaded or naturally grilled)

20. Bauernschnitzel “Opatija” 9,70 €
Paniertes Schnitzel mit Schafskase gefillt, Pommes

Frites und Salat

Pork escalope Opatija Style filled with sheep’s cheese,

French fries and salad

21. Frankfurter Schnitzel 9,70 €
paniertes Schweine Schnitzel mit Frankfurter griiner Sauce,
Bratkartoffeln und Salat

Pork escalope with Frankfurt green Sauce, fried potatoes,
additionally salad

22. Cordon Bleu 9,60 €
Paniertes Schnitzel mit Schinken und Kase gefiillt,

Pommes Frites und Salat
Pork escalope Cordon Bleu Style filled with ham and cheese,
French fries and salad

23. Kotelett “Samoborski” 9,50€

mit Knoblauch, Petersilie, Kroketten und Salat
Cutlet Croatian “Samoborski” Style with garlic, parsley, Croquettes, and vegetables and Salad



24. Herren — Toast 8,90 €
Schweineriicken bedeckt mit Bratkartoffeln,

gedinsteten Zwiebeln, Speckwiirfeln und Salat
Saddle of pork covered with fried potatoes, steamed onions and bacon bits, additionally Salad

25. Schweinelendchen “Diana” 11,10 €

mit Pilzrahmsauce, mit Kroketten und Salat
Pork tenderloin in a mushroom créme sauce with Croquettes and Salad

26. Schweinelendchen “Acapulco” 11, 60 €

3 Lendchen in CurrysoRe+s, Ananas, Birne, Butterreis und Salat
Pork tenderloin in curry sauce, pineapples, pear, rice and salad

27. “Dubrovnik” Pfanne 13,50 €
Verschieden Filetwiirfel

mit Champignons in Rahmsauce, Bratkartoffeln und Salat
Several filet cubes with white mushrooms in a cream sauce, fried potatoes and salad

Spezialitaten des Hauses
Specialty of the Houses

28. Pola Pola 8,90 €

4 Cevaptiéi, FleischspieR, Duveéreis, Pommes Frites und Salat«:
4 mincemeat rolls, meat skewer, paprika rice, French fries and salad

29. Cevapdici 7,80 €
mit Duvecreis, Pommes Frites und Salat+
Spicy Mincemeat rolls with paprika rice, French fries and salad

30. Raznijici 8,60 €
mit Duvecreis, Pommes Frites und Salat

Meat skewer with paprika rice, French fries and salad

31. Leber vom Grill 7,90 €

gegrillte Rinderleber dazu Pommes und Salat
grilled beef liver with French fries and salad

32. Pljeskavica ,,Speziale” 8,90 €
Uberbacken mit Schafskdse+«1 mit BDuvecreis, Pommes Frites und Salat
Spicy Hamburger meat escalloped with sheep’s cheese, served with paprika rice, French fries and Salad

33. Balkan - Teller 10,50 €
Verschiedene Fleischsorten vom Grill:

1 kl. Pljeskavica, Rinderleber, 1 Fleischspiel3, KI. Schnitzel

Schafskase, Speck, mit Buvecreis, Pommes Frites und Salat+




Several meat kinds from Grill: Small Homburger meat, beef liver, 1 meat skewer,
small Schnitzel, sheep’s cheese, bacon, with Paprika rice, French fries and Salad

34. Haus Grill Teller

Schweinelendchen, Putenbrust, Lammbkoteletts mit hausgemachter Krauterbutter,
Bratkartoffeln und Salat

pork tenderloins, turkey breast, lamb chops with homemade herb butter,

fried potatoes and salad

35. Muckalica
Geschnetzeltes mit Tomaten, Zwiebeln,

Paprika und Reis, Scharf und Salat
Meat cut into strips in spicy Sauce out of tomatoes, onions, red peppers served with rice

13,50 €

8,90 €

36. Rumpsteak “Tiroler Art”

mit Zwiebeln, Schinkenstreifen, Pommes frites und Salat +1,2,3
Rump Steak ,, Tyrolean Style” with fried Onions, Ham - strips, French fries and salad

37. Rumpsteak mit frischen Champignons,

Bratkartoffeln und Salat
Rump steak with fresh white mushrooms, fried potatoes and salad

38. Rumpsteak nach ,,Art des Hauses”

mit Schafskase gefillt, Puvec — Reis, Pommes frites und Salat
Rump steak “House Special” filled with sheep’s cheese, paprika rice, French fries and salad

39. Pariser Pfeffersteak ,Henry IV“

in WeiBwein mit griinem Pfeffer a la Creme, Kroketten und Salat
Parisian Steak in pepper Sauce made of dry white wine with green Pepper beans, cream,
served with croquettes and salad

40. Rinderfiletstreifen “Walliser Art”

mit Pilzen, Broccoli, Kroketten und Salat
Beef tenderloin stripes with mushrooms, Croquettes and Salad

41. Lammkotelett

12,90 €

13,10 €

12,90 €

15,80 €

14,80 €

13,90€



mit Estragon Sauce, Kroketten und Salat
Lamb chops in tarragon garlic sauce with croquettes and salad

42. Putenschnitzel vom Grill
mit Rahmsauce, Butterreis und Salat
Turkey escalope from Grill in cream sauce with rice and Salad

43. Hawaii — Schnitzel

Putenschnitzel, Ananasscheiben+;s, Currysauce+14, Butterreis und Salat

Turkey escalope in curry sauce, slices of pineapples, rice and Salad

44, Paniertes Putenschnitzel

mit Pommes frites und Salat
Breaded turkey escalope with French fries and salad

45, Zanderfilet “Miillerin”

mit Petersilienkartoffeln und Salat
Pike perch filet ,,Miillerin Style “with boiled parsley — potatoes and salad

46. Fisch Teller vom Grill
Schnapperfisch, Scampies, Calamaris, Hokifilet, Reis und Salat
Red snapper, scampi’s, calamari, Hoki-filet, rice and salad

47. Gegrillte Calamaris
mit Schafskase gefillt, Paprika Sauce, Salzkartoffeln und Salat

11,00 €

9,80€

8,90 €

14,50 €

13,50 €

11,80 €

Grilled calamari’s filled with sheep’s cheese, in paprika sauce served with card-potatoes and salad

48. Gegrillte Calamaris ,,Dalmatinische Art“
mit Knoblauchsauce, Salzkartoffeln und Salat

Grilled calamari’s Dalmatian style in garlic sauce, served with chard- potatoes and salad

49. Forelle vom Grill

Mit Mangold Kartoffeln und Salat
Grilled Trout with chard-potatoes and salad

Platten fiir 2 Personen

11,80 €

13,20€

Dishes for 2 Persons




50. Balkan — Platte 22,90 €
2 FleischspieRe, 2 Pljeskavica, 4 Cevapcici, 2 Schnitzel, 2 Grillspecks,

Schafskase, Duvecreis, Pommes Frites und Salat

2 Hamburger meats, 4 mincemeat rolls, 2 meat skewer, 2 Schnitzel sheep’s cheese, 2 grilled bacons,
Paprika rice, French fries and Salad

51. Haus Goldstein Platte 29,90 €
Rumpsteak, 2 Gefllgelbriste, 2 Schnitzel Wiener Art, 2 Schweinefilets, Nirnberger
Rosmarinkartoffeln, Brokkoli, Pfefferrahmsauce, Jagersauce und Salat

Rump steak, 2 poultry filets, 2 escallops’ Viennese style, 2 pork filets, rosemary potatoes,

white mushrooms cream sauce, pepper cream sauce and salad

52. Gemiise Gulasch 7,80 €

Paprika, Kartoffeln, Zucchini und Zwiebeln serviert mit Brot
Paprika, potatoes, zucchini, onions served with bread

53. Mediterran — Teller 7,90 €

Gnocci mit Mozzarella, Basilikum, Tomaten in der Pfanne serviert und Salat
Gnocci with Mozzarella cheese, Tomatoes, fresh basil served in a pan

54. Griine Sauce 7,50 €
mit Salzkartoffeln garniert mit gekochten Eiern
Green Sauce with boiled potatoes, garnished with boiled eggs

FUR DEN KLEINEN HUNGER
Small dishes

55. Kleines Rumpsteak 6,90 €
wahlweise mit Zwiebeln oder Krauterbutter,
Pommes frites, Salatgarnitur



Small rump steak, optionally with roasted onions or herb butter,
French fries and salad garnish

56. Kleines Schnitzel “Rotkdppchen” 5,90 €

mit Pommes frites und Salatgarnitur
Small pork escallop with French fries and salad garnish

57. Kleines Cordon Bleu 6,70 €

mit Pommes frites und Salatgarnitur
Small pork escallop filled with cheese and ham, served with
French fries and salad garnish

58. Zwiebelschnitzel, paniert 6,20 €

mit Pommes frites und Salatgarnitur
Small pork escalope covered with roasted onions, served with
French fries and salad garnish

59. 4 Cevapcici 5,90 €
mit Pommes frites und Salatgarniturs1.3
4 meat-mince-rolls with French fries and salad garnish

60. Schweinefilet 7,90 €

in Champignonrahmsauce dazu Kroketten und Salat-Bouquet
Filet of pork in white mushroom cream sauce with it croquettes and salad bouquet

61. Kleiner Frankfurter 7,60 €

Schnitzel Wiener Art mit Frankfurter griiner Sauce und Salzkartoffeln und Salatgarnitur
Small pork escalope with Frankfurt green Sauce, boiled potatoes and salad garnish

62. Putenschnitzel vom Grill 6,90 €

mit Rahmsauce, Buttereis und Salatgarnitur
Turkey escalope, rice and salad garnish

63. Niirnberger Wiirstchen 5,60 €
mit Pommes frites
Nuremberg sausages with French fries

BEILAGEN

Trimmings

65. Duvecreis 2,00 €
Paprika Rice ,,Balkan Style”

66. Gemuse 2,00 €
Mixed vegetables

67. Bratkartoffeln 2,00€



Fried potatoes

68. Pommes frites 2,00 €
French fries

69. Butterspatzle 2,00 €
Swabian Noodles

70. WeilRkrautsalat 2,00€
Green cabbage salad

71. Griner Salat 2,00 €
Green salad

72. Tomatensalat 2,40 €
Tomato salad

73. Gurkensalat 2,40 €
Cucumber salad

74. Olivensalat 2,50€
Olive salad

75. Gemischter Salat 2,00 €
Mixed salad

76. Dips: Ajvar, Aioli 1,80¢€
Red pepper-aubergine paste, Aioli

78. Mangold Kartoffeln 2,20€
Chad - potatoes

79. Salzkartoffeln 2,00 €
boiled potatoes

80. Portion Brot 0,50 €
bread

81. diverse Saucen: 2,20€
Rahmsauce, Jagersauce, Zigeunersauce, Griine Sauce, Pfefferrahmsauce

82. hausgemachte Krauterbutter/Knoblauchbutter 1,50€

homemade herb butter / garlic butter

Speisen und Getranke die in unserer Karte mit nachfolgenden Nummern versehen sind enthalten die genannten Zusatzstoffe:
*1 mit Geschmacksverstarker; *2 Antioxidationsmittel, *3 mit Konservierungsstoffen oder konserviert;
*4 Farbstoff; *5 mit Pflanzenfett; *6 Koffeinhaltig; *7 Cheninhaltig, *8 geschwefelt, *9 geschwarzt,
*10 mit Phosphat, *11 mit MilcheiweiR, *12 mit Sissungsmittel, *13 mit Sduerungsmittel, *14 enthélt eine Phenylalamiquelle, *15 gewachst, *16 mit Taurin,
*17 mit Natriumcyclamat, Aoesafan, Aspartam (StBstoff),
*18 Unsere Speisen enthalten Geschmacksverstarker Glutamat, bis auf die mit der Nummer markierten

DESSERTS

83. Palatschinken mit Schokolade oder Marmelade 4,50 €

Pancake with Chocolate or jam



84. Palatschinken mit Eis+s, Sahne und Friichten 4,90 €

Pancake with Ice cream, cream and fruits

85. Obstsalat mit Original Zadar Maraschino 3,90 €

Fruit salad with original Maraschino (cherry liquor) from Zadar

86. Eis Kugel mit Sahne und Toping 1,70 €

e versch. Eissorten-s: Stracciatella, Vanille, Schoko, Erdbeere, Nuss
e Versch. Topings: Himbeere, Schoko, Karamell, Erdbeere, Eierlikor, Krokant
e Pro zusatzlicher Eis Kugel berechnen wir einen Aufpreis von 1,00 €

Wechselnde Kuchen- und Tortensorten

‘Beachten Bitte Sie auch unsere wechselnden Saison- und TagesmenUs|

’Wir winschen lhnen einen Guten Appetit und bedanken uns fiir lhren Besuch!‘

‘Enjoy your meal and thank you for your visit !‘

Jeden Dienstag: SCHNITZEL - TAG




every Tuesday: Schnitzel day

M

L

XL

XXL

Schnitzel Wiener Art

mit Zitrone -
with Lemon

Rahmschnitzel

mit Rahmsauce -
dark cream sauce

Zigeunerschnitzel
mit wiirziger Paprika-Pilz Sauce -
spicy paprika - mushroom sauce

Jdgerschnitzel
mit Champignonsauce -
white mushroom cream sauce

Madagaskar Scnnitzel

mit Pefferrahmsauce -
peppar cream sauce

Zwiebelschnitzel

mit gerdsteten Zwiebeln -
roasted onions

Paprika - Rahmschnitzel

mit cremiger Paprikarahmsauce -
Paprika cream sauce

Bergbauernschnitzel

mit Schinken, frischen Tomaten
und Kdse iiberbacken -

5,60 €

6,00 €

6,60 €

6,60 €

6,60 €

590 €

6,60 €

7,40 €

with Bacon, fresh Tomatoes and cheese au gratin

Frankfurter Schnitzel

mit griiner Sauce und Bratkartoffeln -
green Sauce and fried potatoes

7,40 €

8,20 €

8,60 €

9,10€

9,10€

9,10 €

8,90 €

9,10€

9,90 €

9,90 €

9,90 €

10,60 €

11,00 €

11,00 €

11,00 €

10,90 €

11,00 €

11,90 €

11,90 €

12,90 €

13,60 €

14,00 €

14,00 €

14,00 €

13,90 €

14,00 €

14,90 €

14,90 €

lZu allen Schnitzeln reichen wir Pommes Frites und Salaﬂ




Jeden Donnerstag: RUMPSTEAK TAG

every Thursday: rump steak day

M L XL XXL
Rumpsteak 6,90 € 12,80 € 15,90 € 19,90 €
mit Krduterbutter oder Zwiebeln
with herb butter or fried onions
Rumpsteak 7,20 € 13,30 € 16,20 € 20,90 €
mit Pefferrahmsauce
with pepper cream sauce
Rumpsteak 7,20 € 12,90 € 16,00 € 20,40 €

mit frischen Champignons
with fresh white mushrooms

Zu allen Rumpsteaks reichen wir Pommes Frites und Salat

Symbolerklarung: M =100g; L=200g; XL=300g; XXL=400g.




Getrankekarte




ALKOHOLFREIE GETRANKE SOFTDRINKS

100. / 101. Coca Cola-as

102. / 103. Coca Cola Light«,614,16
104. / 105. Spezi-3a4

106. / 107. Sprite«.

108. / 109. Fanta«

110. Selters Mineralwasser
111. Selters Mineralwasser
112. Selters Mineralwasser
113. Elisabethen Mineralwasser Still
114. Elisabethen Mineralwasser Still
115. Elisabethen Mineralwasser Still

pes

ep
§Ch‘.-—f‘116. / 117. Schweppes Bitter Lemon+

118. /119. Schweppes Tonic Water:
120. / 121. Schweppes Ginger Ale

122. Bionade Holunder
123. Bionade Orange-Ingwer

338. Red Bu“*4,6,16 Red BUII
PV

Fruchtsifte Juices

124./125.
126./127.
128./129.
130./131.
132./133.
134. / 135. Maracujasaft

136. / 137. Johannisbeerensaft
138./ 139. Traubensaft

Apfelsaft
Orangensaft
Bananensaft
Kirschsaft
Mangosaft

140. / 141. Fruchtsaftschorle

350. / 351. Suisser Apfelmost (0,25//0,51)

03/ / 051
2,00€/3,00€
2,00€/3,00€
2,00€/3,00€
2,00€/3,00€
2,00€/3,00€

0,251
051
1,01
0,251
0,51
1,0/

031 / 051

2,50€/4,30€
2,50€/4,30€
2,50€/4,30€

03/
031

0251

0,2/ / 041]

2,00€/3,90€
2,00€/3,90¢€
2,20€/4,20€
2,20€/4,20€
2,30€/4,30€
2,30€/4,30€
2,20€/4,20€
2,20€/4,20€

2,00€/3,50€

1,80€/3,60€

1,80€
2,60 €
520€
1,80 €
2,60 €
5,20€

2,30€
2,30€

3,00 €

- nur saisonal erhditlich-

BIONADE



VOM FASS  0n tap: TikE @& e Ale

Biere Draught beer: e BINDING Y Kredlir
142. / 143. Henninger Kaiser Pils 031/051 2,20€/3,40€
144. / 145. Binding Romer Pils 031/05] 2,20€/3,40€
146. / 147. KruSovice Dunkelbier 031/051 2,50€/4,50€
148. / 149. Radler (Bier mit Limo gemischt) 031/051 2,20€/3,40€
150. / 151. Dreckiges (Bier mit Cola) «2,46 031/051 2,20€/3,40€

Apfelwein vom Fass Cider on tap:
152. / 153. Apfelwein Kelterei Gessner 02517051 1,30€/2,40¢€
(154. — 162. Pur, Sauergespritzt, SUBgespritzt, Korea (mit Cola24¢))

Apfelwein Bembel: __
163. 1,0/  4,80¢€ ( &@
164. 2,5/ 11,90€ .\

165. 35/ 14,30€ ~—

FLASCHENBIERE Bottled beer:

166. Sion Kolsch

Beer from Cologne

0,331 2,20€

167. Karlovacko Pivo 2,20 €

(Lager Bier aus Kroatien) — Croatian beer

168. Schofferhoffer Hefeweizen — Hell 05| 3,30 €

169. Schofferhoffer Hefeweizen — Kristall 0, 51/ 3,30€

170. Schofferhoffer Hefeweizen — Dunkel 0, 5/ 3,30€
3,30€

171. Schofferhoffer Alkoholfrei 0,51 —

Beer brewed from wheat, four different types:

crystal clear, light, dark or non-alcoholic Py
Schifferhofer
172. Schofferhoffer Grapefruit 0,331/ 2,30€

Nur saisonal — Weizenbier gemischt mit Grapefruit+2,46

173. Clausthaler (alkoholfrei) 0,331 2,20€
Non-alcoholic beer

174. Clausthaler Radler (alkoholfrei) 0,331 2,20€
Nur saisonal - Non-alcoholic beer with lemonade

175. Braumeisters Kraftmalz (alkoholfrei) 0,331 2,20€

Non-alcoholic malt beer



SPIRITUOSEN Spirits:

Aperitifs

176. Campari= (5cl.)
177. Martini bianco (5cl.)
178. Sherry dry oder medium (5cl.)
179. Prosek (5cl.)

Kroatischer Dessertwein — Croatian port wine

Digestifs Z Schndpse Z Magenbitter Z Obstbrdnde - Cognac

180. / 181. Komovica

Kroatischer Grappa - Croatian Grappa

182. / 183. Sljivovica

Kroatischer Pflaumenschnaps — Croatian plum brandy
184. / 185. Travarica

Kroatischer Krduterschnaps — Croatian herb brandy
186./ 187. Pelinkovac

Kroatischer Wermutlikér — wormwood liquor

188. / 189. Metaxa

190. / 191. Calvados

192./193. Ouzo

194. / 195. Tequilla Silver oder Gold

2c. / 4cl

196./ 197.
198./199.
200. / 201.
202./203.
204. / 205.
206. / 207.
208./ 209.
210./211.
212./213.
214./ 215.
216./217.
218./219.

Weizenkorn

Gin

Malteser Kreuz
Jubildaums Aquavit
Remy Martin
Hennessy

Asbach Uralt
Kirschwasser
Himbeergeist
Obstler
Wiliamsbirne
Hessische Krauterhex

2,00€ / 3,80¢€
2,00€ / 3,80¢€
2,00€ / 3,80¢€
2,00€ / 3,80¢€

2,50€ / 4,80¢€
2,50€ / 4,80¢€
2,00€ / 3,80¢€
2,30€ / 4,40¢€
1,80€ / 3,40€
2,00€ / 3,80¢€
2,00€ / 3,80¢€
2,30€ / 4,40¢€
3,10€ / 5,90 €
3,10€ / 5,90 €
2,00€ / 3,80¢€
2,00€ / 3,80¢€
2,00€ / 3,80¢€
2,00€ / 3,80¢€
2,30€ / 4,30€
2,60€ / 5,00€

Brennend serviert aus dem Hessenlande — Hessian Herb brandy, served burning

220./ 221.
222./223.
224./225.
226./227.
228./229.
230./ 231.

Averna Amaro
Ramazotti Amaro
Fernet Branca«
Jagermeister
Bacardi Rum
Havana Club Rum

2,50€ / 4,80¢€
2,50€ / 4,80¢€
2,50€ / 4,80¢€
2,00€ / 3,80¢€
2,00€ / 3,80¢€
2,20€ / 4,00€
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232./233. Jim Beam 2,00€ / 4,00¢€
234. / 235. Jack Daniel’s 3,00€ /5,00¢€
236. / 237. Johnnie Walker:s 2,50€ / 4,20€
238./ 239. Chivas Regal 3,10€ / 5,90 €
Vodka
2c. /| 4cl.

240. / 241. Vodka Gorbatschow 1,80€/ 3,50€
242. / 243. Russian Standard - Russland 2,00€ / 3,80€
244. [ 245. Zubréwka — Polen — mit Bison Grass 2,30€ / 4,00€
246. [/ 247. Akvinta — Kroatien 3,10€ / 5,90 €
Kroatischer Premium Vodka v &
Sfach Filtration “ z f s {: Sz —
Likore

2 cl. 4cl.
248. / 249. Kruskovac- 2,00€/3,80¢€
Kroatischer Birnenlikér — Croatian pear liquor
250. / 251. Juliska- 2,00€/3,80¢€
Mix aus Sljivovica und Kruskovac
252./253. Maraschino 2,00€/3,80¢€
Kroatischer Kirschlikér — Croatian cherry liquor
254. / 255. Orahovac 2,00€/3,80¢€
Kroatischer Nusslikér — Croatian Nut Liquor
256. / 257. Medica 2,20€/3,80¢€
Kroatischer Honiglikér — Croatian Honey liquor
258./ 259. Bailey’s Cream« 2,20€/4,00€
260. / 261. Amaretto 2,00€/3,80¢€
262./263. Sambucca 2,00€/3,80¢€
264. / 265. Aperol 2,00€/3,80¢€
266. / 267. Pernod 2,00€/3,80¢€
LONGDRINKS
268. Campari- — Orange oder Soda 4,70 €
269. Wodka — Lemon, Orangensaft 5,20€
270. Wodka — Red Bull+s1s 5,90 €
271. Bacardi — Cola+4s, Sprite oder Orangensaft 5,20€
272. Gin — Tonic, Lemon oder Orangensaft 520€
273. Jim Beam — Ginger Ale, Cola <46 5,20€
274. Jack Daniel’s — Cola<2ss 5,90€

275. Hitchen (Asbach-Cola«,s) 2,60 €

[ )=



HEIRE GETRANKE

276. Tasse Kaffee = 1,80 €

S NN

277. Tasse Kaffee Haag 1,80 €
278. Kannchen Kaffee 3,20 €
279. Kédnnchen Haag 3,20€
280. Cappuccino mit Milch oder Sahne 2,20€
281. Espresso 1,80 €
282. Doppelter Espresso 3,00 €
283. Latte Macchiato 2,70€
284. Milchkaffee 2,60 €
285. Eiskaffee mit Vanilleeis und Sahne 2,90 €
286. Heile Schokolade mit Schlagsahne 2,20€
Tee

287. Schwarzer Tee mit Zitrone oder Milch 1,90 €
288. Gruner Tee 1,80 €
289. Fenchel Tee 1,80€
290. Hagenbutten Tee 1,80¢€
291. Kamillen Tee 1,80 €
292. Pfefferminztee 1,80€
293. Friichtetee 1,80€

Weitere Sorten auf Anfrage !

Heifse Alkoholische Getrdnke

294. HeiBer Apfelwein (0,25 1) 2,50€
295. Gluhwein (0,2 1) 2,20 €
296. Kosaken Kaffee mit Wodka (2 cl.) und Schlagsahne 3,80 €
297. HeiRer Sljivovica 2,20€

(gestisster Sljivovica, traditionell serviert im speziellen Cokaniji - Glas)

298. Schwarzer Tee mit Rum (2cl.) 2,90€
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Schankweine

300. / 301. Weinschorle weiR oder rot 021/041 2,80€/5,00€

Schankweine (Weif3)

302. / 303. Hauswein Silvaner 011/021 1,70€/3,20€
Trocken, fruchtig, frisch — Kroatien/Slawonien

304. / 305. Grasevina FeraVino 011/021 1,90€/3,40€

Trocken - vollfruchtiger, samtweicher, leicht siiffiger Welsch Riesling — Kroatien/Slawonien

306. / 307. Grauburgunder 011/021 2,10€/3,90€
Trocken — Qualitédtswein mit fruchtigem Bukett,
einer feinen Sdure, rund im Geschmack und Abgang — Pfalz / Rheingau - Hambach

308. / 309. Johannisberger Erntebringer 011/021 2,10€/3,90€

Halbtrocken — Riesling, Qualitdtswein mit feinem Geschmack — Pfalz / Rheingau

310. / 311. Saulheimer Holle 011/021 2,00€/3,80€

Lieblich — Miiller-Thurgau, besonders lieblicher und vollmundiger Qualitétswein, herzhaftes Bukett —
Rheinhessen

Schankweine (Weifsherbst/Rosé)

312. / 313. Merdinger Attilafelsen 011/021 2,30€/4,30€
Halbtrocken — Spdtburgunder Weifsherbst, Qualitdtswein — Baden / Merdingen

314. / 315. Kadarun 011/021 1,90€/3,40€

Trocken — autochthone Rebsorte Kadarun, feinfruchtiger mit Aromen von Schwarz- und Maulbeeren,
sdure armer Rosé aus der Dubrovnik’ er Weinkellerei — Kroatien / Siiddalmatien

Schankweine (Rot)

316. / 317. Plavac . 011/021 2,00€/3,60€

Trocken — Rebsorte Plavac mali, duftet nach roten Beeren und getrockneten Pflaumen,
Angenehme sdure und milde Tannine — Kroatien / Stiddalmatien

318. / 319. Merlot Veralda Classic 011/021 2,10€/3,80€
Trocken - vollmundig, feingliedrige Tannine, Diifte nach Johannisbeeren und Pflaumen,
idealer Alltagswein — Kroatien / Istrien

320./ 321. Saulheimer Domherr 011/021 2,20€/3,80€

Halbtrocken — Portugieser und Dornfelder Cuvée bukettreich und fruchtig — Rheinhessen / Saulheim

322./323. Dalmatiner Badel 011/021 1,80€/3,30¢€
Lieblich — Rebsorte Plavac Mali von der Halbinsel Peljesac,
ausgewogen, vollmundig, fruchtig — Kroatien / Stiddalmatien



Flaschenweine 0O, 75 1.

Wei
330. GraSevina Kutjevo ‘Kroatien / Slawonien‘ 13,50 €

Trocken — Wird aus der Rebsorte Grasevina =Welsch Riesling hergestellt. Feinfruchtiger Weifwein,
dezente Sdure, Duft nach Zitrusfriichten, leicht.

331. Zlahtina Toljani¢ \Kroatien / Insel Krk \ 16,80 €
Trocken - Zlahtina ist eine autochthone Rebsorte die nur auf der Insel Krk im Norden Kroatiens angebaut wird.

Blassgelb, Akazienduft, fruchtig elegant eingebundene Sdure, schlanker Kérper, leicht nervig, runder Abgang.

332. Hambacher Grauburgunder |Pfa|z/ Hambach| 16,80 €

Trocken — Weingut Naegele, feine Nussaromen, erinnert an Birnen

333. Johannisberger Erntebringer \Rheingau /Johannisberg\ 15,80 €
Halbtrocken — Riesling, Qualitétswein fein im Geschmack

334. Saulheimer Hélle ‘Rheinhessen / Saulheim‘ 14,50 €

Lieblich — Rebsorte Miiller-Thurgau, Qualitétswein besonders lieblich und vollmundig

Weifsherbst
335. Spatburgunder Weiherbst |Baden / Kaiserstuhl 16, 80 €

Halbtrocken — Ihringer Fohrenberg, Kabinett Qualitdtswein

Rot
336. Plavac |Kroatien / SUddaImatien\ 14, 50 €

Trocken - Unkomplizierter Rotwein aus der Plavac Rebsorte, feine Fruchtaromen leicht siiffig, ein guter
Essensbegleiter. Dubrovniker Weinkellerei

337. Dalmatiner Dalmacijavino [Kroatien / Mitteldalmatien| 13,50 €
Lieblich - Vollfruchtiger Rotwein von schéner Farbe. Feines Fruchtbukett mit ausgeprdgten Aromen, weinig,
saftig, lieblich.

338. Dornfelder Kallstadter Kobnert |Pfa|z/ KaIIstadt\ 16, 20 €

Trocken - Ein rubinroter, tiefdunkler und kréftiger Wein mit wiirzigem Aroma und einer feinen Kirschnote.

339. Zlatan Plavac \Kroatien / Insel Hvar| 20,80 €
Trocken - Dieser Rotwein wird aus der Rebsorte Plavac mali gekeltert. Er ist sehr gehaltvoll und trocken im
Geschmack. Er hat ein lebendig harmonisches Bukett, und sein typischer Geschmack, den man nur auf der
Siidseite der Insel Hvar findet, erinnert an Schwarzkirschen. Okologisch angebaut.

340. Dinga& Potomje Kroatien / Peljesag 23,00 €
Trocken - Der Dingac hat eine purpurrot-violette Farbe und ein ausgeprdgtes Bouquet, an lberreife Siidfriichte

erinnernd. Sein Geschmack ist durch eine grofse, harmonische Fiille und einen deutlichen sortentypischen

Nachklang gekennzeichnet. Er sollte mit einer Temperatur von 18°C getrunken werden.

341. Plavac Mali Kroatien / Siiddalmatien| 27,00 €

Trocken - Sehr guter Plavac mit kaminroter Farbe, sehr feine Struktur, in der Nase samtweiche Téne nach
Wildkrdutern, am Gaumen vollmundig , dezente Schwarzkirsche und Lakritz. Dubrovniker Weinkellerei




342. Portugieser Pohlmann’s Pfalz 14,50 €
Halbtrocken — sliffig, leichter Deutscher Qualitéitswein

SEKT PROSECCO

345. ,Haus Goldstein’ Jahrgangssekt — Halbtrocken (0,75 1.) 15,50 €
346. Prosecco (0,751.) 14,00 €
347. Piccolo Sekt/Prosecco (0,21.) 3,60 €
348. Glas Sekt (Pur oder mit Orangensaft) (0,11) 3,00 €
349. Sprizz (Sekt, Prosecco od. WeifSwein mit Aperol) (0,11) 3,50€

Grb Oé[tejje/lf i c

Speisen und Getréanke die in unserer Karte mit nachfolgenden Nummern versehen sind enthalten die genannten Zusatzstoffe:
*1 mit Geschmacksverstarker; *2 Antioxidationsmittel, *3 mit Konservierungsstoffen oder konserviert;
*4 Farbstoff; *5 mit Pflanzenfett; *6 Koffeinhaltig; *7 Cheninhaltig, *8 geschwefelt, *9 geschwarzt,
*10 mit Phosphat, *11 mit MilcheiweiR, *12 mit Stissungsmittel, *13 mit Sduerungsmittel, *14 enthélt eine Phenylalamiquelle, *15 gewachst, *16 mit Taurin,
*17 mit Natriumcyclamat, Aoesafan, Aspartam (StiRstoff),
*18 Unsere Speisen enthalten Geschmacksverstarker Glutamat, bis auf die mit der Nummer markierten



